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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-0-MATIC

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el equipo que fabrica de la siguiente manera:

1) Todos los equipos excepto los que se especifican a continuacion: garantia de 2 afios para las piezas y de 1 afio para la
mano de obra.

2) El circuito electronico y/o los tableros de control: garantia de 3 afos tanto para las piezas como la mano de obra.

3) Los compresores del equipo de refrigeracion: garantia de 5 afios para las piezas y de 1 afio para la mano de obra.

4) Los discos abrasivos del equipo moledor de café para que muela el café de acuerdo con el analisis granulométrico original
de fabrica: tanto para las partes como la mano de obra garantia de 3 afios 0 30.000 libras de café, lo que se cumpla antes.
Los mencionados periodos de garantia rigen desde la fecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara
comercialmente libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existiren el momento de lafabricaciony aparecer
dentro del periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningun equipo, componente o pieza que no haya sido
fabricada por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion
u operacion indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, dafios o accidentes. Esta garantia esta condicionada a
que el Comprador 1) informe prontamente a BUNN sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia
telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito a Casilla Postal 3227, Springfield, lllinois 62708-3227; 2) si BUNN lo
solicitara, realice un envio prepago del equipo defectuoso a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa
autorizacion_por parte de BUNN estipulando que el equipo defectuoso se encuentra bajo garantia.

LA GARANTIA ANTERIOR ES EXCLUSIVAY EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA, ESCRITA U ORAL, EXPLICITA O
IMPLICITA, INCLUIDA CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA UN CIERTO FIN,
PERO SIN LIMITARSE A ESTA. Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para modificar
esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segun esto, las declaraciones hechas por dichos
individuos, ya sean orales o escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina a su propio juicio que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, a su exclusiva eleccion mientras el
equipo esté en garantia, 1) suministrara piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los periodos de garantia
correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes defectuosos,
siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazara
el equipo o reembolsara el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES
QUE SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA O DE CUALQUIER OTRA
INDOLE, SE LIMITARA A EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A
LA REPARACION EL REEMPLAZO 0 EL REEMBOLSO.

En ningtin caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital, costos
de tiempo de parada, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningln otro dafio especial, concomitante
0 emergente.

BrewWISE, BrewLOGIC, BrewMETER, BrewWIZARD, Bunn Gourmet, BUNN Gourmet Ice, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, Bunn-OMatic,
Bunn-0-Matic, BUNNIink, BUNNserve, BUNNSERVE, BUNN Espress, Cool Froth, DBC, Dr. Brew, Dual, EasyClear, EasyGard, Easy
Pour, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice, High Intensity, IMIX, Infusion Series, Intellisteam, Quality Beverage Equipment World-
wide, The Mark of Quality in Beverage Equipment Worldwide, My Café, PowerLogic, Safety-Fresh, Scale-Pro, Silver Series, Single,
Smart Funnel, Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, System Ill, ThermoFresh, 392, AutoPOD, AXIOM, Beverage Profit
Calculator, Beverage Bar Creator, BUNNsource, Coffee At Its Best, Digital Brewer Control, Nothing Brews Like a BUNN, Pouring Profits,
Pulse Wave, Signature Series, Smart Heat, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Titan, Ultra, son marcas comerciales 0 marcas
comerciales registradas de Bunn-0-Matic Corporation.

INTRODUCCION

Esta jarra permite almacenamiento portatil y una distribucion de hasta 5,7 litros (1-1/2 galones) de bebida caliente. El café
puede ser preparado directamente en la jarra sin quitar la tapa cuando se utiliza con una cafetera BUNN® Dual® SH 6 una
Single® SH Su disefio anti-derrame reduce las oportunidades de quemaduras y salpicaduras con bebida caliente.

USO DE LA JARRA

Simplemente elija el volumen deseado de la tanda de preparacion de café con el interruptor rotatorio de la cafetera y
ponga la jarra debajo del embudo de goteo Pueden prepararse tandas de 1,9 litros (medio galon), 3,8 litros (un galon) o
9,7 litros (galon y medio) de café, en la jarra. Pulse y suelte el interruptor START (comienzo) para iniciar y completar un
ciclo de preparacion de café. Ponga el indicador de café descafeinado en la posicion correcta para el tipo de café que esta
preparando. Inmediatamente el café CALIENTE fresco se encuentra disponible en la llave.

NOTA —Asegurese de no sobrellenar la jarra.

2 28167.1 020608



AVISOS A LOS USUARIOS
Los avisos en esta jarra deben conservarse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o dafiadas.

: ADVERTENCIA
AWARNING| (o0 v W .| 0UIDO CALIENTE

2 [O N MK ikl - NO USE SOBRE LLAMA ABIERTA O EN ELEMENTOS ELECTRICOS
LIQUID |- seaggmwerse « NO LIMPIAR CON BLANQUEADORES
#26186.0000 « NO SUMERJA LA JARRA

SoftHeat®

Model SH Server
For use with: Jarra Modelo SH

Server Stand Models  1SH Stand Para utilizarse con:_
25H Stand Modelos de Pedestales de Jarra_ 1SH Stand_2SH Stand_ .
Coffee Brewer Models Single SH Modelos de Cafeteras_ Single SH__ Dual SH_ A SRYEaN

Dual SH
#28056.0000
DO NOT #28159.0000
IMMERSE NO SUMERJA LA JARRA IATENCION
SERVER CONTENDIDO

CALIENTE

#28151.0000
LIMPIEZA

NOTA - Bunn-0O-Matic recomienda el detergente para lavaplatos CASCADE® para una limpieza completa. NO utilice blan-
queadores.
CASCADE® es una marca registrada de Procter & Gamble Co., Cincinnati, Ohio.

1. Gire todo el conjunto de la tapa un cuarto de vuelta hacia la izquierda para quitarla
para su limpieza diaria en el lavaplatos.

2. Quite latapa de retencion (A), labola (B) en modelos anteriores solamente, el conjunto
del tubo de entrada (D) y la bola (C) en modelos anteriores solamente, de la tapa para
su limpieza. Se quitan destornillando hacia la izquierda.

3. Limpie el orificio de ventilacion (E) en el fondo del conjunto de la tapa con el cepillo
suministrado (#26367.0000)(en modelos anteriores solamente,).

4. Luego de su limpieza, vuelva a montar el conjunto de la tapa, con cuidado de volver
a instalar todas las piezas.

9. Desmonte la llave para una limpieza completa. Limpie

el vastago de la llave con el cepillo suministrado

(#00674.0000).

Limpie la mirilla con el cepillo suministrado

(#26367.0000).

7. Limpie todas las restantes superficies con un pafio
humedecido enjuagado en un detergente liquido suave
no abrasivo.

8. Enjuague completamente toda la jarra luego de su
limpieza.

9. Llénela con agua a temperatura de preparacion de café
y déjela llena toda la noche.

P1377
6.

g5 NOTA - Antes de preparar el café vacie la jarra de agua.

Modelos
posteriores

Modelos
anteriores
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DIAGRAMA ESQUEMATICO DE CONEXIONES PARA LA JARRA SH
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